&Pleffer

VON MARTINA MALLE

er Konig von Siam ist ihr stindiger Begleiter, nur

auf Sirikit wartet sie noch. Die kdniglichen Hohei-
ten haben zwar noch nie hier gegessen, fallen aber niche
aus dem Rahmen. Als gutes Omen und Ode an die
Heimat harren sie hinter Glas in der seit einigen Wochen
geoffneten Thai-Kitchen gegeniber dem 5t.-Ulrichs-
Platz. In Thailand wire es wahrscheinlich so erwas wie
beiuns ein necees Beisl, Der Bruder stehr in der Kiiche,
die Schwester serviert, die kleine Schwester schaut nach
der Schule vorbei und die Mutter, wenn sie von der
Arbeirim Krankenhaus kommt. Alleunter einem Dach.
Eine Familie, die immer wieder erfolgreich unter Beweis
seelle, dass sie aus dem Land des Lichelns kommt. Von
der Kiiche darf man sich keine Spompanadeln erwarten,
man bekommt einfach eheliche, pute Qualitdr. Da gibe
es etwa eine gut gewurzee Kokosmilchsuppe mit Garne-
len(€ 4,-), kleine Frithlingsrollen (€ 3,60, knusprige
Ente in roter, cremiger Kokosnuss-Sauce von milder
Schirfe(€ 9,50) oder Hithnerfleisch mit Bambus in
gelbem Carry (€ 7,800, von einer — zugegebenin
malbiloser Selbstiberschitzung georderten— Thai-Style-
Schirfe, dass eseinem bei den Ohren ravsrauche. Ander
Weinauswahl kinnte man definitiv noch arbeiten.
Trotzdem: Sicher bin ich schon raffinierter eingekocht
worden, aber selten so sympathisch.

Max.
Kiiche 613
Keller 16 4

Service 1613
Mmosphiire 12 B
Preis/Wert 201
Fiir Kinder 3
Flir Hundsa 1
Bomus L]
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